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Értékeink Kóstolója 
2016
a Gasztro élmények évében
A program célja:
Magyar, védjegyes, élelmiszeripari, akár háztáji alapanyagok bevonása a gasztronómiai vállalkozások alapanyag-felhasználásába, a hagyományos és újraértelmezett ételsorok magyar alapanyagokból való megalkotásának ösztönzése, a hazai termékek piaci pozíciójának erősítése céljából. Ezáltal a hazai éttermek és szállodák is népszerűsíthetik kiváló élelmiszereinket, alapanyagainkat, mely törekvés összhangban van az idei, gasztronómiára koncentráló turisztikai célkitűzésekkel és az országimázs javítási tervekkel is.   
A program tervezett fővédnöke: Dr. Fazekas Sándor miniszter
A program szervezője és lebonyolítója: Magyar Gasztro Térkép Klaszter
Együttműködő partnerek: 
Földművelésügyi Minisztérium (agrárpiaccal, élelmiszerlánccal, eredetvédelemmel foglalkozó főosztályok), Külgazdasági és Külügyminisztérium, Agrármarketing Centrum Nonprofit Kft., Magyar Szállodák és Éttermek Szövetsége, Magyar Nemzeti Gasztronómiai Szövetség, Magyar Turisztikai Ügynökség, Vágóállat és Hús Terméktanács Szakmaközi Szervezet, Magyar Termék Nonprofit Kft., Magyar Piac Szövetkezet, Metro Nagykereskedelmi Áruházlánc, Mirbeszt Nagykereskedelmi Csoport

A program ideje: 2016. 09. 20 - 2016. 12. 31.
A program részletes leírása éttermek részére:
A programban olyan melegkonyhával rendelkező vendéglátóipari egységek, szállodai éttermek vehetnek részt, amelyek legalább 30 fő befogadására alkalmasak és minimum II. osztályú besorolással rendelkeznek. A program magas színvonalú lebonyolítása érdekében a résztvevő éttermek száma megyénként és a fővárosban limitált:
	Szabolcs-Szatmár-Bereg
	20
	Budapest
	200

	Hajdú-Bihar
	25
	Baranya
	25

	Borsod-Abaúj-Zemplén
	25
	Tolna
	25

	Heves
	25
	Fejér
	25

	Nógrád
	20
	Komárom-Esztergom
	20

	Jász-Nagykun-Szolnok
	20
	Veszprém
	60

	Békés
	25
	Somogy
	80

	Csongrád
	25
	Zala
	60

	Pest
	40
	Vas
	25

	Bács-Kiskun
	25
	Győr-Moson-Sopron
	30


A pályázó résztvevők vállalásai:
1. Megalkot egy menüsort, mely az alábbiakat tartalmazza:
Aperitif (az adott tájegységre jellemző pálinka) 

Előétel (ételkreáció, mely az adott tájegységre jellemző alapanyagokat minimum 50%-ban tartalmazza)
Leves (ételkreáció, mely az adott tájegységre jellemző alapanyagokat minimum 50%-ban tartalmazza)
Főétel (ételkreáció, mely az adott tájegységre jellemző alapanyagokat minimum 50%-ban tartalmazza) és Köret (törekedni kell a tájegységre jellemző zöldségek és gyümölcsök felhasználására) 
Desszert (ételkreáció, mely az adott tájegységre jellemző alapanyagokat minimum 35%-ban tartalmazza)
A menüsor elkészítésénél legalább egy alapanyagnak a következő védjegyek valamelyikével kell rendelkeznie:
Hungarikum, Kiváló Minőségű Sertéshús, Magyar Termék Védjegy (mindhárom verzió elfogadható), Hagyományok Ízek Régiók, Kiváló Magyar Élelmiszer, Helyi termék, Nemzeti parki termék

Borok és pálinkák esetén oltalom alatt álló eredet megjelölés szükséges. 
Ital választék: Az italválasztékot tájegységnek megfelelő borokból kell összeállítani.
A szeszes italt kiválthatja a tájegység szerinti minimum 33% gyümölcstartalommal rendelkező szörp vagy gyümölcslé, magyar gyártású szénsavas üdítőital vagy szikvíz, illetve ajánlható kisüzemi sörfőzde termék is.
2. A megalkotott menüsort és az ételkreációk pontos leírását, anyaghányaddal kiegészített receptúráját beküldi a Magyar Gasztro Térkép Klaszter megadott elérhetőségeire.
3. A program résztvevőinek elkészített figyelemfelkeltő matricát elhelyezi az üzlet központi felületén és a program végéig ott tartja.

4. Az üzlet honlapján megjeleníti a program bannerét.
5. Az üzlet étlapjához csatolja a szervezők által kinyomtatott menüsort, és gondoskodik legalább napi 10 adag elkészítéséről.
6. Csoportos étkezések kiajánlásánál szerepelteti ezt a menüsort.
7. Iskolai csoportos étkezések kiajánlásánál szerepelteti ezt a menüsort és kedvezménnyel kínálja azt.
8. A beküldött menüsor alapanyagarányait a program végéig megtartja. Az alapanyagok beszerzéséről nyilvántartást vezet, és azt esetleges ellenőrzéskor a program szervezőinek átadja.

9. A menüsor elkészítésénél és az alapanyagok beszerzésénél a minőségi alapanyagokra helyezi a hangsúlyt. 
10. Panasz esetén információkkal segíti a program szervezői által kijelölt szakértői csapat ellenőrzési tevékenységét.

11. A program végén a kapott kérdőívet kitöltve juttatja vissza a szervezőknek.

12. Hozzájárul, hogy a programhoz kapcsolódó sajtómegjelenések üzletét is érintsék.  

13. Figyelembe veszi a program szervezői által ajánlott beszállítási lehetőségeket.
A Magyar Gasztro Térkép Klaszter a programot pályázati illetve szponzori támogatásokból valósítja meg.
Szponzorált részvétel éttermek részére (díjmentes):
Szponzorált részvétel esetén a vendéglátó egység részvételi díját a program beszállító szponzora vállalja magára, amennyiben a szponzorált résztvevő szállítási szerződést köt a szponzorok bármelyikével. A szállítási szerződésben a szponzorált vállalja, hogy a szponzortól a program ideje alatt legalább nettó 200.000 Ft értékben alapanyagot rendel a program keretén belül kínált menüsor elkészítéséhez. 
A szponzorált részvétellel jár a program internetes felületein és nyomtatott kiadványaiban való megjelenés, a részvétellel összefüggő reklámeszközök használata, illetve esetleges egyéni kedvezmények. A program hirdetési felületein a résztvevő étterem ellenőrzött alapanyag felhasználóként kerül feltüntetésre.

Nem szponzorált éttermek részvételi díjai:
A www.gasztroterkep.hu oldalon szereplő éttermeknek: 5.000 Ft+ÁFA
A www.gasztroterkep.hu oldalon nem szereplő éttermeknek: 10.000 Ft+ÁFA
A részvételi díj tartalmazza a program internetes felületein való megjelenést, a részvétellel összefüggő reklámeszközök használatát, illetve esetleges egyéni kedvezményeket. 
A programból való kizárást vonja maga után,
ha a programban résztvevő a program ideje alatt a tett vállalásokat nem teljesíti és/vagy
ha a programban részvevő ellen a program ideje alatt NÉBIH, NAV vagy más hatóság elmarasztaló határozatot hoz.

A Magyar Gasztro Térkép Klaszter, mint szervező az Értékeink Kóstolója 2016 program sikere érdekében a következő vállalásokat teszi:
Pontos részvételi felhívást tesz közzé a www.gasztroterkep.hu és szakmai partnerei honlapján. Hírlevélben értesíti 320 vendéglátásban érdekelt tagját a részvételi lehetőségről.

Elérhetővé teszi honlapján a programra szóló online regisztrációs lehetőséget.

Folyamatosan tájékoztatja a jelentkezőket. Szakmai partnerek segítségével a beérkező menüsorokat kiértékeli.

Keresi a menüsorokban szereplő alapanyag-beszerzési forrásokat, és a program alatt online tájékoztató felületet üzemeltet ezekről. 

Megtervezteti és elfogadtatja a program figyelemfelkeltő matricáit, egyéb reklámgrafikai elemeit, étlapmintáit stb., melyeken feltünteti a szervezők és a szakmai partnerek lógóit.
Marketing tervet valósít meg, melynek célja, hogy a programmatricával rendelkező éttermeket a nagyközönség sűrűbben látogassa: 
Célcsoport: turisztikai és vendéglátó szolgáltatást igénybe vevő emberek
Marketing eszközök: 
· Miniszteri nyitó sajtótájékoztató a Széchenyi étteremben, továbbá a program népszerűsítésére 46 nevező étteremben (Budapesten: 10, megyénként 2-2 helyszínen) megnyitó rendezvényeket tartunk. Meghívottak: nagykövetek, támogatók, sajtó (budapesti helyszínekre); megyei kormánymegbízottak, élelmiszeripari, turisztikai és gasztronómiai vállalkozók, szponzorok és sajtóképviselők (vidéki helyszínekre).

· Online kampány:

A Magyar Gasztro Térkép Klaszter az Értékeink Kóstolója 2016 című programot a következő cégek segítségével hirdeti meg: Chef és Pincér, Magyar Szállodák és Éttermek Szövetsége, Magyar Turisztikai Ügynökség.
Facebook profil létrehozása, hirdetések, csoport kialakítása étteremlátogatókból, vendéglátóipari szolgáltatókból és termelőkből. Nyereményjáték: a programban résztvevő éttermek fotója és a nevezett menüsorok feltöltésre kerülnek, és az első három legtöbb like-ot kapó étterem nyereményben részesül: 

1. helyezett: 350.000 Ft értékű nagykereskedésben levásárolható utalványt és egy 50.000 Ft értékű online hirdetési felületet
2. helyezett: 250.000 Ft értékű nagykereskedésben levásárolható utalványt és egy 30.000 Ft értékű online hirdetési felületet
3. helyezett: 150.000 Ft értékű nagykereskedésben levásárolható utalványt és egy 20.000 Ft értékű online hirdetési felületet
Gasztrobloggerek tájékoztatása

Mobil applikáció: étteremkeresésre, programokról, hirdetések

